Nr 13 Juni 2009

LUNDIA

i kan summera sommaren i

Lund som fantastisk med
mdnga turister och en stad fylld av
liv och rérelse. Med det i backspe-
geln, drar hésten in med stormsteg
och darfér &r det ocksd dags for
héstens férsta nyhetsbrev.

Ny medarbetare

Vi vill véilkomna Anna Borgstrém
till Grand Hotel & Hotel Lundia.
Anna startar den 21 september
som féretagets revenueansvarig
och kommer séledes att arbeta p&
forsalinings- och bokningsavdel-
ningen. Varmt vélkommen!

Vélkommen tillbaka!

Vé&r VD Maria Paulsson Rickle
kommer att smygstarta frén sin
mammaledighet fr.o.m den 16

september. Maria kommer att arbe-

ta tvé dagar per vecka.

100 dagar fére doppareda-
gen...

Grand Hotel & Hotel Lundia &r
populdra i juletider. S& boka ert
jularrangemang redan nu. Vi hjal-
per till att géra ert arrangemang till
en succé!

Grand Hotel
Julméte?
Vi erbjuder heldagskonferens med
for- och eftermiddagsfika p& buffé,
konferenslunch samt avslutningsvis
vart berémda julbord.

Paketpris frén 1095:-/person.

Hotel Lundia Telefon

Knut den Stores torg 2
222 21 Lund, Sverige

046-280 65 00

Julfest?

Grands grandiosa julbord frén
450:-/person. Boka ert séllskap i
matsalen eller abonnera en av
véra vackra festsalar.

Julgaster?

Bjud dina vénner pé oférglémlig
upplevelse med kombinerat julbord
och &vernattning fér léngvaga
gaster. Pris frén 1095:-/person.

Hotel Lundia _

Boka féretagets julfest p& Lundia
och Brogatan!

Vi erbjuder &vernattning inklusive
frukostbuffé, 4-ratters julmiddag
med decembers smaker samt for-
sattning i nattklubben.

Paketpris fr&n 1695:-/person.

Hotel Lundia

Loppis 19 september ki
12.00-16.00

D& véra hotell renoveras flitigt
under &ren har vi samlat p& oss ett
lager med bl a séngar, byréer,
fatsljer, stolar och lampor.

Darav arrangerar vi en loppmark-
nad vid Hotel Lundias lastbrygga.
Ingé&ng Bytaregatan 13 via nedfar-
ten till garaget. Kontaktbetalning
och dina fynd méste hémtas direkt
p& plats. S& passa pd och kom
och fyndal!

Mammaledighet

Linda Persson, Operativ Chef p&
Hotel Lundia véntar en ny familje-
medlem. Linda kommer att starta
sin mammaledighet den 18 sep-
tember. Under Lindas frénvaro
kommer Hedvig Wilander, recep-
tionschef p& Hotel Lundia, att fin-
nas tillgénglig kontorstid mé&ndag-
fredag.

Fax E-post
046-280 65 10 reserva-

tions@grandlundia.se

Hemsida

www.lundia.se
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Grand Hotel

Hjartligt vélkommet...

Vi har sedan ndgra veckor tillbaka
en hjartstartare utplacerad pé
Grand Hotel. Vi &r utvalda aft
delta i ett projekt, i samarbete med
Lund Citysamverkan, Sparbanken
Finn Framtidstiftelse, Viamedici och
Raddningstjénsten, med syfte aft
hjartsakra strategiska platser med
hég tillganglighet i Lunds stadskar-
na. Personalen har under véren
och sommaren utbildats och hjart-
startaren plats &r i receptionen.

Miljotank
Grand Hotel har under é&ret ge-
nomgétt en positiv omcertifiering

géllande Svanen.
\\,JOMﬂﬁ

Kaffesugen?

Vi kan stolt informera om att vi
inom kort kommer att servera
Walters ekologiskt- och fairtrade-
markta bryggkaffe.

Vi kommer &ven att byta till ekolo-
giska kaffebénor som anvénds vid
servering av bl.a. espresso.

FAIRTRADE

Vinnyheter

Vi kommer under hésten komplette-
ra vart vinutbud i séval restau-
rangen som i vinkallaren.

Vi kommer att erbjuda ett urval av
ekologiskt viner p& vér ordinarie
vinlista.

Vinkallarens sortiment utokas med

Bordeauxviner samt Bourgognevi-
ner exempelvis Domaine Romanée
Conti frén &r 2006. Vi komplette-
rar aven var Chateau Mouton-
Rothschild-samling med 2006 é&rs
flaska, vars etikett ar skapad av
Lucian Freud.

Bloggar

Ni har val inte missat aft lasa vara

bloggar p& www.grandilund.se.
Under fliken Mat&Dryck skrivs

om mat och dryck samt idéer kring

olika recept. Sek er vidare till fli-
ken Om Grand Hotel dar det
just nu bloggas om vér Bréllops-
méssa som gér av stapeln den 22
november. Sara Hansen ansvarar
fér arrangemanget och uppdaterar
er via bloggen hur férarbetet skri-
der fram.

Svenska méten klassificering
Grand Hotel har under augusti
genomgéitt en klassificering av
Svenska Méten. De utvalda an-
léggningarna bedéms utifrén kvali-
tet, service och standard. Miljs och
sakerhet &r éven sjalviallna punk-
ter i protokollet.
Grand Hotel kan stolt presentera
resultatet fyra kronor av fem méjli-
a

Vi kommer dessutom att servera ett Ral S
ekologiskt réft vin frén Rhéne il i The N
gdsamenyn. 4 (' =
B &
Ska W
Grand Hotel Telefon Fax E-post Hemsida
Bantorget 1 046-280 61 00 046-280 61 50 reserva- www.grandilund.se

222 29 Lund, Sverige tions@grandilund.se
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Kommande aktiviteter pa
Grand Hotel!

19/9 Kulturnatt

Full repertoar med traditioner och
konsert med Lunds Akademiska kor.
Fér komplett program gé in pé kultur-
nattens hemsida; www.kulturnatten.nu
eller www.lund.se

24-26/9 Skaldjursbuffé

Vi dukar upp en dignande buffé med
ostron, nykokta havskréftor, rakor,
hummer och ménga skéna tillbehér.
Vélkomna fré&n kI 18.00! Pris 795 kr.
Boka bord!

26/9 Ostronbar

Nijut av harliga nyplockade ostron frén
Bryggudden! P& hérnet utanfér
Gambrinus om vadret till&ter, annars
inomhus. Kl 12.00-16.00

3/10 Loungebar

Med en fargglad cockiail i handen,
lattare fértéring i den andra och skén
musik i bakgrunden minglar du som
aldrig férr. Fran kI 22.30.

4/10 Granddagen

Véalkommen pé en visning bakom
kulisserna! P& en guidad tur tar vi dig
med genom husets vrér och préng - fill
vinkéllaren, restaurangkéket,
gdstrummen och salongerna.

Tv& visningar, kI 11.00 och kl 14.00.

8/10 Winemakers dinner -
NYTT arrangemang

Den 8 oktober kommer Domingos,
agare till vinhuset José Maria de Fon-
seca till Sverige och Grand Hotel f&r
en exklusiv provning. Mer information
om viner och menyn fér kommer att
meddelas pé& v8r hemsida,
www.grandilund.se.

8/10 "Eco Fashion Mingel
Show” - NYTT arrangemang
Med Susanne M Johansson, grundaren
av Spirit of Maya, kénd frén bland

annat Malou von Siewers soffa, som
visar mode for karleken till Moder

Jord. Samtidigt visar Renée Voltaire
upp sin berdmda “Kockcirkus” med
ekologisk mat och sina egna ekologis-

ka produkter. Kl 18.30. Pris 195 kr.
Biljetter képes i receptionen

11/10 Kostcirkeln

Férelasning kring mat och maltidskul-
tur. “Fran Wallanders rakmacka till
Jolantas julbord” med Rickard Wirén.
KI 17.00 i Piratensalen. Fri entré.

20/10 Whiskyprovning

En provning av kustnéra destillerier.
Vi bekantar oss med maltwhisky frén
Highland, Island och Islay. Provningen
avslutas med en omrdstning av kval-
lens basta whisky samt majligheter att
anméla sig till Friends of the Classic
Malts. KL 18.30. Pris 455 kr.

Boka plats eller ge bort som present!

24/10 Ostronbar

Nijut av hérliga nyplockade ostron frén
Bryggudden! P& hérnet utanfér
Gambrinus om védret till&ter, annars

inomhus. K| 12.00-16.00

24/10 Afternoon tea

Klassisk afternoon tea med varma
scones, ost, marmelad och flera olika
sorters te, till tonerna av levande mu-
sik. KI 14.00-17.00 Pris 195 kr.
Boka bord!

25/10 Grandséng

Ta ton och sjung ut i hérliga all-
s&ngsdvningar i Stora Salen. Till séng-
en bjuds vér traditionella buffétallrik
och vin. Véalkomna fré&n kl 17.00! Pris
for medlemmar i Grandiosa séllskapet
275 kr, annars 325 kr.

Kép biljett i god tid!

31/10 Jazzparty pa Grand

Fér 22:a dret i rad &r det dags!
Dinera, dansa och umgds medan vart
vackra hus sjuder av svéngig jazz.
Bordsbokning sker i samband med
biljettkép i receptionen!

Grand Hotel Telefon Fax E-post Hemsida
Bantorget 1 046-280 61 00 046-280 61 50 reserva- www.grandilund.se
222 29 Lund, Sverige tions@grandilund.se




